
RESTAURANT OLIVA 
Obedov® menu 26.7.-01.8.2010��������

��
�3�R�Q�G�H�O�R�N���� 0,25 l Slepaļ² vĨvar s mªsom a rezancami         

1. 150 g 
200 g 

Grilovan® kuracie prsia s grilovanou zeleninou                                         4 ú  
Dusen§ ryģa 

2.            150 g 
200 g 

Bravļov§ rol§dka plnen§ syrom a olivami                                                 4 ú 
Opekan® zemiaky  

3. 280 g Gr®cky ġal§t s feta syrom                                                                          4 ú 
��  �+�R�W���W�L�S���ã�p�I�D���N�X�F�K�\�Q�H���±���M�H�G�L�Q�H�þ�Q�i���S�R�Q�X�N�D���V���F�H�Q�R�X���Q�D���W�D�E�X�O�L��

�8�W�R�U�R�N���� 0,25 l Karfiolov§ ļ²ra s cestovinou      
1. 150 g 

200 g 
Kuracie kung-pao                                                                                      4 ú       
Dusen§ ryģa s kl²ļkami  

2. 150 g 
200 g 

Viedensk§ roġtenka                                                                                  4 ú 
Opekan® zemiaky  

3. 200 g 
200 g 

Zapekan§ brokolica so syrom                                                                   4 ú 
Varen® zemiaky  

��  �+�R�W���W�L�S���ã�p�I�D���N�X�F�K�\�Q�H���±���M�H�G�L�Q�H�þ�Q�i���S�R�Q�X�N�D���V���F�H�Q�R�X���Q�D���W�D�E�X�O�L��
�6�W�U�H�G�D���� 0,25 l Drobkov§         

1. 150 g 
200 g  

Kuracie prsia zapekan® s paradajkou a syrom                                         4 ú  
Dusen§ ryģa  

2. 350 g Sedliacky kotl²kovĨ gul§ġ, chlieb                                                               4 ú 
3. 300 g ōadovĨ ġal§t s paradajkami, parmez§nom a prosciutom                          5 ú 
��  �+�R�W���W�L�S���ã�p�I�D���N�X�F�K�\�Q�H���±���M�H�G�L�Q�H�þ�Q�i���S�R�Q�X�N�D���V���F�H�Q�R�X���Q�D���W�D�E�X�O�L��

�â�W�Y�U�W�R�N�� 0,25 l Kulajda  
1. 150 g 

200 g 
Grilovan® vykosten® kuracie stehn§, studen§ cesnakov§ om§ļka           4 ú 
Opekan® zemiaky  

2. 150 g 
200 g 

Bravļov® medail·nky s dusenĨm jablkom na v²ne a tymi§ne                   4 ú 
Dusen§ ryģa  

3. 300 g Mix listov®ho ġal§tu s ¼denĨm lososom a jogurtovĨm dressingom           4 ú 
��  �+�R�W���W�L�S���ã�p�I�D���N�X�F�K�\�Q�H���±���M�H�G�L�Q�H�þ�Q�i���S�R�Q�X�N�D���V���F�H�Q�R�X���Q�D���W�D�E�X�O�L��

�3�L�D�W�R�N: 0,25 l Studen§ uhorkov§  
1. 150 g  

200 g  
ZapekanĨ pangasius s cuketou, cesankom a syrom                                4 ú 
Opekan® zemiaky 

2. 150 g  
200 g 

Hovªdzie varen® s chrenovou om§ļkou                                                   4 ú 
Varen§ knedŎa 

3. 300 g Dusen§ baby karotka s fazuŎkovĨmi l¼skami na masle, 2ks volsk® oko   4 ú 
�+�R�W���W�L�S���ã�p�I�D���N�X�F�K�\�Q�H���±���M�H�G�L�Q�H�þ�Q�i���S�R�Q�X�N�D���V���F�H�Q�R�X���Q�D���W�D�E�X�O�L 
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�2�G�����������������������V�P�H�����S�U�H���9�i�V���Y�����U�H�ã�W�D�X�U�i�F�L�L���2�O�L�Y�D���S�U�L�S�U�D�Y�L�O�L���Y�t�N�H�Q�G�\���Y�\�Q�L�N�D�M�~�F�H�K�R���M�H�G�O�D�����
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��
�9�ê�K�R�G�Q�i���S�R�Q�X�N�D���S�R�þ�D�V���S�R�G�i�Y�D�Q�L�D���R�E�H�G�R�Y�p�K�R���P�H�Q�X����

�.�i�Y�D�������������¼�����N�i�Y�D���V���G�H�Q�Q�ê�P���G�H�]�H�U�W�R�P�������������¼����
�1�H�D�O�N�R���Q�i�S�R�M���&�R�F�D���F�R�O�D�����)�D�Q�W�D�����6�S�U�L�W�H�����7�R�Q�L�F�������������¼��

�0�H�Q�X���V�D���V�H�U�Y�t�U�X�M�H���Y���þ�D�V�H���������������D�å���������������K�R�G����
�+�P�R�W�Q�R�V�"���P�l�V�D���M�H���X�Y�H�G�H�Q�i���S�U�H�G���W�H�S�H�O�Q�R�X���S�U�t�S�U�D�Y�R�X�����K�P�R�W�Q�R�V�"���S�U�t�O�R�K�\���D�O�H�E�R���K�R�W�R�Y�p�K�R���M�H�G�O�D���M�H��

�X�Y�H�G�H�Q�i���S�R���W�H�S�H�O�Q�H�M���~�S�U�D�Y�H�����&�H�Q�D���]�D���M�H�G�O�R�P���M�H���]�D���G�Y�R�M�F�K�R�G�R�Y�p���P�H�Q�X�����&�H�Q�D���+�2�7���7�,�3���M�H�G�O�D���M�H��
�V�W�D�Q�R�Y�H�Q�i���Q�D���ã�S�H�F�L�i�O�Q�\�F�K���S�R�Q�X�N�i�F�K���Q�D���V�W�R�O�H���D���Q�D���W�D�E�X�O�L����
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�9�t�Q�R���W�ê�å�G���D���Q�D���G�U�X�K�H�M���V�W�U�D�Q�H����

 



 
VÍNO TÝŽDŇA  

 
 

Sortiment vín značky Dubovský&Grančič, ktoré je  
zasvätené  reštaurácii „Oliva“ je natoľko bohatý, že sme 
pre Vás pripravili predstavovanie jednotlivých odrôd, 

ktoré nájdete v našej vínnej karte. Počas podávania 
obedového menu ich môžete ochutnať za zvýhodnenú cenu  

0,1 l – 1,90 € 
 

Tento týždeň Vám predstavujeme  
Rizling rýnsky  

Víno s prívlastkom- neskorý zber, suché.  
Žiadne iné biele víno neprezentuje takú perfektnú 

kombináciu intenzívnych aróm, osviežujúcej acidity, 
zaujímavej minerality a potenciálnej dlhovekosti ako 
kvalitný rizling rýnsky. Rizling rýnsky má spomedzi 

bielych vín azda najlepšiu schopnosť odzrkadliť miestne 
podmienky, terroir. Na rozdiel od bielych vín z odrody 
Chardonnay sú rizlingy vyslovene vhodné na dlhodobú 

archiváciu a dokážu sa vyvíjať vo fľaši aj viac ako 
desaťročie. V porovnaní so Chardonnay je úroveň 
alkoholu nižšia, čo určite prispieva k osviežujúcim 

faktorom tohto vína.Víno má výraznú  arómu s tónmi po 
zelených jablkách, broskýň, lipového kvetu. 

Chuť krásne plná s jemnou sviežou  kyselinkou. 
 

 
 


