Obedov® menu 26.7.-01.8.2010

0,251 Slepal? vivar s m@som a rezancami
1. 150 g Grilovan® kuracie prsia s grilovanou zeleninou
200 g Dusens§ ryga
2. 150¢g Bravlov§ rol&dka plnen§ syrom a olivami 40
200 g Opekan® zemiaky
3. 280 g Gr®cky galst s feta syrom 40
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0,251 Karfiolov8 l%ra s cestovinou
1. 150g Kuracie kung-pao 40
200 g Dusen§ ryga s ki2lkami
2. 150g Viedensk§ rogtenka 40
200 g Opekan® zemiaky
3. 200 g Zapekan§ brokolica so syrom 40
200 g Varen® zemiaky
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0,251 Drobkov§
1. 150 g Kuracie prsia zapekan® s paradajkou a syrom 410
200 g Dusen§ ryga
2. 350 ¢ Sedliacky kotlPkovT gul§g, chlieb 40
3. 300 g oadovT gal§t s paradajkami, parmez§nom a prosciutom 510
+RW WLS ap|IDINKHEL@H p Qi SRHRDO /D WDEXOL
0,251 Kulajda
1. 150¢g Grilovan® vykosten® kuracie stehn§, studen§ cesnakov§ om§&lka 40
200 g Opekan® zemiaky
2. 150g Bravlov® medail - nky s dusenTm jablkom na v2ne a tymi§ne 40
200 g Dusen§ ryga
3. 300 g Mix listov®ho gal§tu s Y%idenTm lososom a jogurtovim dressingom 40
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0,251 Studen§ uhorkov§
1. 150 g ZapekanT pangasius s cuketou, cesankom a syrom 40
200 g Opekan® zemiaky
2. 150g Hov&dzie varen® s chrenovou om8&lkou 40
200 g Varen§ knedla
3. 300 g Dusen§ baby karotka s fazukovTmi [%sskami na masle, 2ks volsk® oko 4 0
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VINO TYZDNA

Sortiment vin znacky {
zasviatené reStauracii je natol’ko
pre Vas pripravili predstavovanie jedno
ktoré najdete v nasSej vinnej karte. Pocé
obedového menu ich méZete ochutnat’ za zvvho

W Tento tyzden Vam predstavujeme T
T —
, & A
“Z{aﬂne iné biele vino neprezentuje taku perfektnu
kombinaciu intenzivnych arom, osvieZzujucej acidity,
zaujimavej minerality a potencialnej dlhovekosti ako
kvalitny rizling rynsky. Rizling rynsky ma spomedzi
bielych vin azda najlepSiu schopnost’ odzrkadlit’ miestne
podmienky, terroir. Na rozdiel od bielych vin z odrody
Chardonnay su rizlingy vyslovene vhodné na dlhodobu
archivaciu a dokazu sa vyvijat’ vo fl’asi aj viac ako
desat’rocCie. V porovnani so Chardonnay je uroven
alkoholu nizSia, €o urcite prispieva k osvieZujicim
/faktorom tohto vina.Vino ma vyraznu aromu s tonmi po

enych jablkach, broskyn, lipového kvetu.
e plna s jemnou svieZou kyselinkou.




